
Rezept für heiße Schokolade
Weihnachten is t  der  Zauber der  L ichter ,  der  Duft  von

Tannenbäumen und vor  a l lem der Trost  e iner  guten heißen
Schokolade.  Ste l len S ie s ich e ine dampfende Tasse in  Ihren

Händen vor ,  e ine cremige Mischung aus Schokolade und Mi lch ,
ver fe inert  mit  e inem Hauch von Z imt oder e inem Berg von

Schlagsahne.

Zutaten für  2 Personen

Milch (entspr icht  zwei  gefül l ten Tassen)
100g Zartbi t terschokolade
2 Ess löf fe l  süßer oder b i t terer  Kakao
1  Ess löf fe l  Puderzucker
Schlagsahne und Marshmal lows
(opt ional)

Zuberei tung

Die Mi lch in  e ine Pfanne geben und anschl ießend erh i tzen ,  b is  s ie
lauwarm ist .  Fügen S ie d ie dunk le Zartb i t terschokolade h inzu und
rühren S ie ,  b is  s ie  schmi lz t .  Dann den Kakao und den Puderzucker
h inzugeben und verrühren ,  b is  s ich a l le  Zutaten aufgelöst  haben.
A l les in  zwei  Tassen gießen und,  wenn S ie möchten ,  mit  Schlagsahne
und Marshmal lows serv ieren.

V ie l  Spaß beim Verkosten!


