
Préparat ion

1 .  Préparer  la part ie  Brownie :
Fai re fondre le  chocolat  noi r  et  le  beurre ensemble au bain-mar ie
ou au micro-ondes.
Dans un p lat ,  batt re les œufs avec le  sucre jusqu ’à ce que le
mélange devienne bien mousseux .
A jouter  la far ine et  une p incée de se l  à ce mélange,  puis  incorporer
le  chocolat  et  le  beurre fondus.
Verser  cette préparat ion dans un p lat  a l lant  au four .
5 minutes de cuisson :  Enfourner  à 180°C pendant env i ron 5
minutes .  

2.  Préparer  la part ie  Cookie :
Mélanger le  beurre mou avec le  sucre jusqu ’à obteni r  un mélange
crémeux .
A jouter  l ’œuf et  b ien mélanger .
Incorporer  la far ine ,  la  levure chimique ,  le  se l  et  les pépi tes de
chocolat .  Mélanger dél icatement .
Sort i r  le  p lat  de brownie du four  et  éta ler  la pâte à cook ie par-
dessus le  brownie .
10 à 15 minutes de cuisson :  Remettre le  p lat  au four  à 180°C
pendant 10 à 15 minutes .  Le temps de cuisson dépend de votre four
et  de la cons istance souhai tée (plus fondant ou p lus croust i l lant) .

Recette de brookie

Ingrédients

Part ie  Brownie :
2 10 g de chocolat  noi r
105 g de beurre
3 œufs
120 g de sucre
120 g de far ine

Part ie  Cook ie :
150 g de beurre mou
100 g de sucre
1  gros œuf
255 g de far ine
2 cui l .  à  café de levure
chimique
150 g de pépi tes de
chocolat
Une pincée de se l

Des cook ies ,  ou un brownie? Pas besoin de chois i r  !


